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• Ευρωπαϊκζσ Ερευνθτικζσ Τποδομζσ (ΕEY)
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• O Ελλθνικόσ Κόμβοσ τθσ METROFOOD-RI

• Σο επιςτθμονικό ςχζδιο τθσ METROFOOD-RI

• Η ςυμβολι του METROFOOD-GR ςτο 
επιςτθμονικό ςχζδιο 

Outline – Δομι παρουςίαςθσ



The European Strategy Forum for Research Infrastructures-ESFRI

 Το ESFRI δημιουργήθηκε το 2002, με απόφαση του Ευρωπαϊκού 

Συμβουλίου και διαδραματίζει βασικό ρόλο στη χάραξη πολιτικής 

σχετικά με τις ερευνητικές υποδομές (RIs) στην Ευρώπη. 

 Ο πρώτος Οδικός Χάρτης του ESFRI (ESFRI Roadmap) 

ανακοινώθηκε το 2006. Ακολούθησαν επικαιροποιήσεις το 2008, το 

2010, το 2016, το 2018 και το 2021.

 H αποτελεσματική επένδυση και η αξιοποίηση των Ε.Τ αποτελεί 

προτεραιότητα για την επιτυχή υλοποίηση του Ευρωπαϊκού Χώρου 

Έρευνας (European Research Area-ERA). 

http://www.esfri.eu/


What is a European Research Infrastructure?/Σι είναι μια Ε.Ε.Τ

 Οι Ε.Ε.Υ είναι εγκαταστάσεις, πόροι 

(συμπεριλαμβανομένων των ανθρωπίνων) και 

υπηρεσίες που αξιοποιούνται από τις ερευνητικές 

κοινότητες για την παραγωγή ερευνητικού έργου 

και καινοτομίας στο πεδίο δράσης τους. 

 Ο ορισμός περιλαμβάνει : κύρια επιστημονικά 

όργανα (ή ομάδες οργάνων), πηγές πρόσβασης 

σε υπάρχουσα γνώση όπως συλλογές, αρχεία και 

επιστημονικά δεδομένα, e-υποδομές όπως 

συστήματα αποθήκευσης και  ηλεκτρονικής 

επεξεργασίας δεδομένων, δίκτυα επικοινωνιών 

καθώς και κάθε εργαλείο απαραίτητο για την 

επίτευξη αριστείας στην έρευνα και καινοτομία.

SINGLE-SITED RI

1 έδρα

DISTRIBUTED

αποκεντρωμένη

GLOBAL RESEARCH 
INFRASTRUCTURE

παγκόσμια Ε.Υ

Article 2 (6) of the Regulation (EU) No 1291/2013 of 11th

December 2013 on Establishing Horizon 2020 - the Framework 

Programme for Research and Innovation (2014-2020)



Η Ε.Ε.Τ METROFOOD είναι μια αποκεντρωμένη υποδομή για την προώθηση της μετρολογίας στο 

πεδίο των τροφίμων και της διατροφής https://www.metrofood.eu/
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current synthesis/σημερινή κατάσταση

.
18 χώρες =18 εθνικοί κόμβοι (47 ερευνητικά  

ιδρύματα – εταίροι)

Διασύνδεση εθνικών κόμβων σύμφωνα με το 

μοντέλο δικτύωσης hub-node

Π.χ. ελληνικός κόμβος



Βασικοί Άξονες Δράσης της METROFOOD-RI

Βελτίωση της 
ποιότητας και 

αξιοπιστίας των 
μετρήσεων 

Ενίσχυση 
επιστημονικής 

αριστείας στον τομέα 
της ποιότητας και 
ασφάλειας των 

τροφίμων

Δημιουργία και 
διάθεση κοινής βάσης 

δεδομένων, 
πληροφοριών και 

μετρολογικών 
εργαλείων

Ενδυνάμωση της 
επιστημονικής γνώσης 
με την προώθηση της 

διεπιστημονικής 
έρευνας και 

συνεργασίας



Research Infrastructure (RI)
Η Ε.Ε.Τ διαθέτει φυσικές και ψηφιακές εγκαταστάσεις που καλύπτουν τις ανάγκες 

όλων των κατηγοριών των εν δυνάμει χρηστών



⸎ Nutrition for sustainable and 
healthy diets

⸎ Food systems supporting a 
healthy planet

⸎ Circularity and resource 
efficiency

⸎ Innovation and empowering 
communities

PRIORITY THEMATIC AREAS IN THE SCIENTIFIC PLAN OF METROFOOD-RI

Strategic Priorities of the Scientific Plan of the European Research Infrastructure METROFOOD-RI for Promoting Metrology in 

Food and Nutrition Tsimidou et al., Foods 2022, 11, 599, https://doi.org/10.3390/foods11040599

Scientific plan/ ΕΠΙΣΗΜΟΝΙΚΟ ΧΕΔΙΟ: Ιεράρχηση 

θεματικών ενοτήτων δράσης της Ε.Ε.Τ

https://doi.org/10.3390/foods11040599


ΦΤΙΚΕ 
ΕΡΕΤΝΘΣΙΚΕ 
ΤΠΟΔΟΜΕ

ΜΕΣΡΟΛΟΓΙΑ

Μονάδεσ και 
Εργαςτιρια 
Ανάπτυξθσ 

Τλικϊν 
Αναφοράσ 

Αναλυτικά 
Εργαςτιρια

ΣΡΟΦΙΜΑ

Πειραματικά 
αγροτεμάχια

/φάρμεσ

Εγκαταςτάςεισ 
Επεξεργαςίασ 

και 
Αποκικευςθσ 

Σροφίμων 

ΨΘΦΙΑΚΕ 
ΕΡΕΤΝΘΣΙΚΕ 
ΤΠΟΔΟΜΕ

Ανάπτυξθ 
Λογιςμικοφ

υλλογι 
Δεδομζνων

Ανάλυςθ 
Δεδομζνων

Διαχείριςθ 
Εργαςτθριακϊν 

Δεδομζνων

Διάχυςθ και 
Επιμόρφωςθ



Ζλεγχοσ Αςφάλειασ & Ποιότθτασ

• Ζλεγχοσ φυςικϊν και χθμικϊν κινδφνων

• Ανάλυςθ φυςικοχθμικϊν παραμζτρων

• Οργανολθπτικόσ Ζλεγχοσ

• Μελζτεσ βιοδιακεςιμότθτασ / αντιοξειδωτικισ 
δράςθσ ςυςτατικϊν τροφίμων

Πιςτοποίθςθ Αυκεντικότθτασ

• Ζλεγχοσ νοκείασ

• Βοτανικι-Γεωγραφικι προζλευςθ

• ΠΟΠ/ΠΓΕ προϊόντα

ιμανςθ - Ετικζτα

• Ιςχυριςμοί διατροφισ και υγείασ

• Διατροφικι επιςιμανςθ

• Πίνακεσ ςφςταςθσ τροφίμων

Βελτίωςθ υνκθκϊν Επεξεργαςίασ 

• Μεταποιθμζνα/Αναςυςταμζνα Σρόφιμα 
και Ποτά (υιοκζτθςθ υγιεινϊν διατροφικϊν 
ςυνθκειϊν )

• Ήπιεσ ςυνκικεσ ςυντιρθςθσ

• Τλικά ςυςκευαςίασ

Διαχείριςθ 
Αποβλιτων

• Ανάκτθςθ 
βιοδραςτικϊν και 
τεχνο-λειτουργικϊν 
ςυςτατικϊν τροφίμων

What can offer the METROFOD-GR/Σεχνογνωςία  και Τπθρεςίεσ που μπορεί να προςφζρει 
ο Ελλθνικόσ Κόμβοσ 



 Δημοσιευμένα δεδομένα

 Ερευνητικά έργα (εθνικά και ευρωπαϊκά)

 Εκπαίδευση και επίβλεψη νέων επιστημόνων 

 Συμμετοχή μελών ως εμπειρογνώμονες και άλλες 

συναφείς δραστηριότητες σε εθνικό, ευρωπαϊκό 

και παγκόσμιο επίπεδο

 συνεργασίες, ερευνητικά δίκτυα κ.λπ.

Τεχνογνωςία του METROFOOD-GR ςε επίκαιρα κζματα 
επεξεργαςίασ και ελζγχου ποιότθτασ τροφίμων



Olive sector/Τομέας προϊόντων 

ελιάς

EXAMPLE/Για παράδειγμα



Ποικιλίεσ ελιάσ-
Πιςτοποιθμζνα 

δενδρφλλια

Καλλιζργεια ελιάσ -
προςταςία των 
καλλιεργειϊν, 

ιςορροπία 
απόδοςθσ/ποιότθτασ

υγκομιδι ελιάσ-
Καλζσ Γεωργικζσ  

Πρακτικζσ

Μεταποίθςθ-
Εφαρμογι  ιπιων 

Σεχνολογιϊν-
Καινοτομία ςτθν 
επεξεργαςία και 
ςυντιρθςθ τθσ 

επιτραπζηιασ ελιάσ

Διαςφάλιςθ αςφάλειασ, 
υψθλισ ποιότθτασ και 

διατροφικισ αξίασ 
προϊόντων

Αξιοποίθςθ 
παραπροϊόντων και 
αποβλιτων (φφλλα 

ελιάσ, απόνερα 
ελαιουργείων και 

επεξεργαςίασ 
επιτραπζηιασ ελιάσ, 

πυρινεσ κα)

“Βιολογικι και ςυμβατικι ελαιοκαλλιζργεια ποικιλίασ
Κορωνζϊκθ ςτθν Περιφζρεια Κριτθσ – Μελζτθ αξιολόγθςθσ
των δφο ςυςτθμάτων” (Χρθματοδ.: Περιφ.Κριτθσ)

• ΕΜΒΛΘΜΑΣΙΚΘ ΔΡΑΘ ‘ΟΙ ΔΡΟΜΟΙ ΣΘ ΕΛΙΑ’ (ΓΓΕΣ, 2018-
2021)

 “QuaAuthentic - T1EDK-05678. (ΕΡΕΤΝΩ-ΔΗΜΙΟΤΡΓΩ-
ΚΑΙΝΟΣΟΜΩ 2018-2021)

 “Aνάπτυξθ μεκοδολογιϊν για τον ποιοτικό ζλεγχο-νοκεία
των προϊόντων ελιάσ” (ΕΡΕΤΝΩ-ΔΗΜΙΟΤΡΓΩ-ΚΑΙΝΟΣΟΜΩ, 2018-
2021)

• “The Oleum project” (European Union's Horizon 2020 
research and innovation programme, 2016-2020)
• “The FNS Cloud project” (European Union's Horizon 2020 
research and innovation programme,  2019-2023)
•Αξιοποίθςθ παραπροϊόντων και αποβλιτων ελαιουργίασ, 
για τθν παραγωγι καινοτόμων βιολειτουργικϊν ηωοτροφϊν 
και ποιοτικϊν ηωικϊν προϊόντων” (ΕΡΕΤΝΩ-ΔΗΜΙΟΤΡΓΩ-
ΚΑΙΝΟΣΟΜΩ, 2021-2023)
• "ΦΙΛΕΛΙΑ – Ανάπτυξθ βρϊςιμθσ ελιάσ φιλικι προσ τθ 
μειωμζνθ ςε αλάτι διατροφι“ (Κεντρικι Μακεδονία 2014-
2020, 2021-2023)

Επιςτθμονικζσ Δθμοςιεφςεισ (2015-2022) > 90

Ερευνθτικά  Ζργα (2017- ) (εκνικά & ευρωπαϊκά)
υνέργεια με άλλους 
εθνικούς κόμβους



ΠΕΡΙΠΣΩΘ 1. Σο Παρκζνο Ελαιόλαδο (virgin olive oil)

80% του παραγόμενου ελαιολάδου ςτθν Ελλάδα

 λειτουργικό τρόφιμο λόγω των ευεργετικϊν επιδράςεων ςτθν ανκρϊπινθ υγεία που αποδίδονται ςτθ

ςφςταςι του που χαρακτθρίηεται μεταξφ άλλων από:

• υψηλή περιεκτικότητα ςε μονοακόρεςτα λιπαρά οξζα (MUFA) (ιδίωσ ελαϊκοφ οξζοσ, C18:1)

• ιςορροπημζνη αναλογία ωσ προσ την περιεκτικότητα ςε α-τοκοφερόλθ (α-Τ) ζναντι εκείνησ ςε πολυακόρεςτα

λιπαρά οξζα (PUFA)

• την παρουςία ηςςόνων ςυςτατικϊν όπωσ οι πολικζσ φαινόλεσ (ιδίωσ οι ελεφθερεσ και δεςμευμζνεσ μορφζσ τησ

υδροξυτυροςόλησ, και τυροςόλησ)

1. Κλαδικι μελζτθ για το ελαιόλαδο, Tράπεηα Ελλάδοσ, 2015
2. Aspasia Mastralexi and Maria Z. Tsimidou* Quality aspects of European virgin olive oils with registered geographical indications: Emphasis on
nutrient and non-nutrient bioactives. Toldra, F., Ch. , Advances in Food and Nutrition Research, Volume 95 2021 Elsevier Inc. ISSN 1043-4526. p.p.
257-293



Εγκεκριμζνοι Ιςχυριςμοί Τγείασ (health claims)
Ελ

α
ϊκ

ό
ο

ξφ “Η αντικατάςταςη 
κορεςμζνων λιπαρϊν από 

ακόρεςτα λιπαρά ςτη 
διατροφή ςυμβάλλει ςτθ 

διατιρθςθ των 
φυςιολογικϊν επιπζδων 

χολθςτερόλθσ ςτο αίμα. Το 
ελαϊκό οξφ ανήκει ςτα 

ακόρεςτα λιπαρά.”

Ο ιςχυριςμόσ μπορεί να 
χρθςιμοποιθκεί μόνο για 

τρόφιμα που ζχουν υψθλι 
περιεκτικότθτα ςε ακόρεςτα 

λιπαρά οξζα όπωσ 
αναφζρεται ςτον ιςχυριςμό 
ΤΨΘΛΘ ΠΕΡΙΕΚΣΙΚΟΣΘΣΑ Ε 

ΑΚΟΡΕΣΑ ΛΙΠΑΡΑ.

Β
ιτ

α
μ

ίν
θ

 Ε “Η βιταμίνη Ε ςυμβάλλει 
ςτθν προςταςία των 

κυττάρων από το οξειδωτικό 
ςτρεσ

Ο ιςχυριςμόσ μπορεί να 
χρηςιμοποιηθεί μόνο για 
τρόφιμα που αποτελοφν 

τουλάχιςτον 

πθγι βιταμίνθσ Ε”

Π
ο

λυ
φ

α
ιν

ό
λε

σ
ελ

α
ιό

λα
δ

ο
υ “Οι πολυφαινόλεσ ελαιόλαδο 

ςυμβάλλουν ςτην προςταςία 
των λιπιδίων του αίματοσ 
από το οξειδωτικό ςτρεσ.”

Ο ιςχυριςμόσ μπορεί να 
χρθςιμοποιείται μόνο για το 
ελαιόλαδο το οποίο περιζχει 

τουλάχιςτον 

5 mg υδροξυτυροςόλθσ

και παραγϊγων τθσ 

ανά 20 g ελαιολάδου. 

ΚΑΝΟΝΙΜΟ (ΕΚ) αρικ. 1924/2006, ΚΑΝΟΝΙΜΟ (ΕΕ) αρικ. 432/2012



 Tα δθμοςιευμζνα ςτοιχεία που υπάρχουν για τα

ελλθνικά παρκζνα ελαιόλαδα, είναι περιοριςμζνα,

ενϊ πρόςφατεσ πλθροφορίεσ προκφπτουν μόνο

περιςταςιακά ακόμα και για τθν ποικιλία Κορωνζικθ,

τθν πιο ςθμαντικι αυτόχκονθ ποικιλία για τθν

παραγωγι ελαιολάδου που ευδοκιμεί κυρίωσ ςτθ Ν.

Πελοπόννθςο και τθν Κριτθ

 λιγότερα ακόμθ είναι τα ςτοιχεία για τθ χθμικι

ςφςταςθ παρκζνου ελαιολάδου από άλλεσ αυτόχκονεσ

ποικιλίεσ

Περιοριςμζνα επομζνωσ είναι και τα δεδομζνα 

για τθ δυνατότθτα αυτϊν των ποικιλιϊν ςχετικά

με τουσ προαναφερκζντεσ ιςχυριςμοφσ για τθν

υγεία, θ χριςθ των οποίων μπορεί να ενιςχφςει

περαιτζρω το ενδιαφζρον των καταναλωτϊν και

το μερίδιο αγοράσ για τα αντίςτοιχα παρκζνα 

ελαιόλαδα 

Compositional data /Διαθέσιμα Δεδομένα για τη Χημική ύσταση



• Λιπαρά οξζα (μζκοδοσ IOC, EEC 2658/91)

• Σοκοφερόλεσ (ISO, IUPAC)

• Ολικι υδροξυτυροςόλθ/τυροςόλθ (δεν υπάρχει

επίςθμθ μζκοδοσ) (IOC για ολικζσ φαινόλεσ)

• Άλλα βιοδραςτικά ςυςτατικά (π.χ ςκουαλζνιο,

τριτερπενικά οξζα) (??)

Αξιόπιςτα ςτοιχεία μποροφν να

λθφκοφν μζςω αναλυτικϊν

δεδομζνων

Για να χρθςιμοποιθκεί ζνασ ιςχυριςμόσ υγείασ ςτθν ετικζτα ενόσ προϊόντοσ πρζπει να 
υπάρχει αντικειμενικι απόδειξθ τθσ αξιοπιςτίασ του



• Αεριοχρωματογραφικι εξζταςθ λιπαρϊν οξζων (μζκοδοσ IOC, EEC 2658/91)

• Προςδιοριςμόσ τοκοφερολϊν υγροχρωματογραφικϊσ (ISO, IUPAC)

• Προςδιοριςμόσ ολικισ υδροξυτυροςόλθσ/τυροςόλθσ υγροχρωματογραφικϊσ (μζκοδοσ διεργαςτθριακά επικυρωμζνθ που

αναπτφχκθκε ςτο πλαίςιο του προγράμματοσ OLEUM)

Tsimidou, Μ.Η. et al., 2019. In House Validated UHPLC Protocol for the Determination of the Total Hydroxytyrosol and Tyrosol Content in Virgin Olive Oil Fit for the Purpose of the

Health Claim Introduced by the EC Regulation 432/2012 for “Olive Oil Polyphenols Molecules, 24(6), 1044

Tsimidou, M.Z. et al., 2019. Toward a harmonized and standardized protocol for the determination of total hydroxytyrosol and tyrosol content in virgin olive oil (VOO). The pros of

a fit for the purpose ultra high performance liquid chromatography (UHPLC) procedure Molecules, 24(13), p.2429).

υμβολή του

Papadaki, E .& Tsimidou, M.Z. , 2022. Edible oils from olive drupes as a source of 
bioactive pentacyclic triterpenes. Is there a prospect for a health claim 
authorization?. Food Chemistry, 381, 132-286; 

στα θέματα ισχυρισμών 



Ερευνητικά δεδομένα για ελαιόλαδα από Ελληνικές ποικιλίες

1. Mallouchos A. et al., 2020. Varietal and Geographical Discrimination of Greek Monovarietal Extra Virgin Olive Oils 
Based on Squalene, Tocopherol, and Fatty Acid Composition Molecules, 2020, 25(17), 3818; 

2. Tarantilis, P.A. et al., 2021. Chemometric Study of Fatty Acid Composition of VOO from four widespread Greek 
Cultivars Molecules, 26 (14)

3. Tarantilis, P.A. et al. 2021. Discrimination of Botanical Origin of VOO from selected Greek Cultivars by SPME-GC-MS 
and ATR-FTIR Spectroscopy combined with Chemometrics. Journal of the Science of Food and Agriculture, 101 (7), pp. 
2994-3002

4. Mastralexi, Α. and M. Z. Tsimidou, 2021. The Potential of Virgin Olive Oil from cv. Chondrolia Chalkidikis and Chalkidiki
(Greece) to Bear Health Claims according to the European Legislation Molecules, 26, 3184. 

5. Mastralexi, Α. and  M.Z. Tsimidou, 2021. On the Squalene Content of CV Chondrolia Chalkidikis and Chalkidiki (Greece) 
Virgin Olive Oil. Molecules, 26(19), p.6007; 

6. Theodoridis, G. et al., 2022. Optimisation of the HS-SPME/GC-MS Approach by Design of Experiments Combined with 
Chemometrics for the Classification of Cretan Virgin Olive Oils. Metabolites, 12(2), p.114).

7. Theodoridis, G. et al, 2022, Volatile profile and quality characteristics of the Greek “Chondrolia Chalkidikis” virgin olive 
oils: effect of ripening stage, European Food Research and Technology, https://doi.org/10.1007/s00217-022-04020-z

https://doi.org/10.1007/s00217-022-04020-z
https://doi.org/10.1007/s00217-022-04020-z
https://doi.org/10.1007/s00217-022-04020-z
https://doi.org/10.1007/s00217-022-04020-z
https://doi.org/10.1007/s00217-022-04020-z
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Πράςινεσ ελιζσ 
Ιςπανικοφ τφπου

Φυςικζσ μαφρεσ ελιζσ
Ελλθνικοφ τφπου

Εκπίκρανςθ
(NaOH 1%-3%)

8-12 h

Αποκικευςθ ςε άλμθ

(NaCl 4%-6%) ι νερό

(CH3COOH 2,4%) 2-8 μινεσ

Εκπίκρανςθ,
Οξείδωςθ με αζρα

(NaOH 1%-2%) 2-24 h

Ζκπλυςθ, τακεροποίθςθ 
χρϊματοσ

(C12H24FeO14 0,1% ι
C6H10FeO6 0,06%) 1-12 h

υςκευαςία

Μαφρεσ ελιζσ τφπου 
“California”

×3-7
θμζρεσ

Περίπτωςθ 2. Θ Επιτραπζηια Ελιά (table olives)

Οξίνιςθ (NaCl 6%-14%),
Γαλακτικι ηφμωςθ

6-9 μινεσΟξίνιςθ (NaCl 3%)

Οξίνιςθ (NaCl 4%-8%),
Γαλακτικι ηφμωςθ

2 μινεσ

Ζκπλυςθ

8 h (×2 φορζσ)



1. Μείωςθ ποςότθτασ αλατιοφ ςτθ ηφμωςθ και ςυντιρθςθ

2. Προστασία 

φαινολικών συστατικών

Ανάδειξη της 

επιτραπέζιας ελιάς σε 

λειτουργικό τρόφιμο



Έλεγχος ποιότητας ΠΟΠ προϊόντος ‘Πράσινες Ελιές Χαλκιδικής’ 

Συςτθματικι μελζτθ του ΠΟΠ προϊόντοσ ‘Πράςινεσ Ελιζσ Χαλκιδικισ’ για δφο διαδοχικζσ 
ελαιοκομικζσ περιόδουσ ζδειξε ότι θ παραδοςιακι ηφμωςθ ςε βιομθχανικι κλίμακα οδθγεί ςε προϊόν με 

υψθλι ςυγκζντρωςθ ςε νάτριο



Raw olive Harvesting
Transportation 

to the industry
1st sorting

Debittering 

(NaoH)

Washing

BriningNaCl addition2nd sorting

Pitting and 

stuffing(optional)

Packaging

2% 

(w/w) 

NaOH, 

~13h

~16h

2-4 

month

s

8.5% 

Regulation (EC) 

No. 426/20121. E. Tsakalidou et al. 2015. Evaluation of two lactic acid bacteria starter cultures for the
fermentation of natural black table olives (Olea europaea L cv Kalamon). Pol. J. Microbiol.
65, 265-271

2. Mantzouridou, F.T et al., 2020. Challenges in the processing line of Spanish style cv.
Chalkidiki green table olives spontaneously fermented in reduced NaCl content
brines. European Journal of Lipid Science and Technology, 122(4), p.1900453.

3. Mantzouridou, F.T.,et al., 2021. Flavored olive oil as a preservation means of reduced salt
spanish style green table olives (cv. Chalkidiki). Foods, 10(2), p.392.

Packing

Fermentation



IOC 
(COI/OT/MO 
Νο 1/Rev.2)

Μικροβιακι Βιογεωγραφία
Αποτφπωμα μικροβιϊματοσ

για προςδιοριςμό γεωγραφικισ 
προζλευςθσ

Αναβακμιςμζνοι και 
Ανακεωρθμζνοι Πίνακεσ φςταςθσ 

Σροφίμων και Παραδοςιακϊν 
υνταγϊν

1.Mantzouridou, F.T. and Tsimidou, M.Z. et al., 2019. Evolution of safety and other quality parameters of the Greek PDO
table olives “Prasines Elies Chalkidikis” during industrial scale processing and storage. European Journal of Lipid
Science and Technology, 121(3), p.1800171.

2. E. Tsakalidou et al. (2020) Unraveling the microbiota of natural black cv. Kalamata fermented olives through 16S and
ITS metagenomic analysis. Microorganisms, 672; doi:10.3390/microorganisms8050672

3. Mallouchos, A et al., 2021. Volatile composition of industrially fermented table olives from Greece. Foods, 2021, 10
(5), 1000

4. Trichopoulou, A. et al, 2022. Today’s Mediterranean Diet in Greece: Findings from the National Health and Nutrition
Survey—HYDRIA (2013–2014). Nutrients, 14(6), p.1193



την παρούσα φάση 

ο ελληνικός κόμβος αυτο-οργανώνεται, ενισχύει τη συνεργασία μεταξύ 

των μελών του, 

παρουσιάζεται δημόσια προκειμένου να γίνουν γνωστές η τεχνογνωσία  

και οι υπηρεσίες που μπορεί να προσφέρει 

προσκαλεί συναδέλφους από το ΑΠΘ και άλλα ιδρύματα με σχετικά 

ενδιαφέροντα να συμμετάσχουν σε αυτόν 

Προσκαλεί τις επιχειρήσεις του αγροδιατροφικού τομέα και τις ενώσεις 

καταναλωτών να ενδιαφερθούν για τις υπηρεσίες που μπορεί να 

προσφέρει.
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